BEST OF BOTH

Bienvenue chez BoB !

Grace a ses marinades et techniques de cuisson maitrisées,
notre chef vous invite a découvrir une bistronomie gourmande et raffinée,
ou chaque assiette révele authenticité et générosité. Laissez-vous tenter par
notre menu “Lunch” ou composez votre expérience a la carte.

Nous vous souhaitons un trés bon appétit !
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m HJJ Gaspacho de melon, jambon & basilic
14 Melon travaillé avec un vinaigre de riz et des tomates cerises, mixé en soupe
E froide, accompagné d’'un condiment de jambon de Savoie, de pignons de pin
I W grillés et de basilic frais, le tout relevé d’un filet d’huile végétale.
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' © :‘. Linguine Arrabbiata, mozzarella & pesto rosso
©
N i Linguine enrobées d’une sauce tomate I1égérement relevée au piment et a lail,
w .g accompagnées de mozzarella fondante et de pesto rosso au parmesan.
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) 14 Coupe Danemark, chocolat & vanille
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(/)] Créme glacée vanille nappée de sauce chocolat, accompagnée de chantilly et
m de brisures de meringue.
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J DERNIERE CHANCE

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’'un accés au Spa !
Piscine, jacuzzi, hammam &
salle de sport vous attendent.
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