BEST OF BOTH

Bienvenue chez BoB !

Grace a ses marinades et techniques de cuisson maitrisées,
notre chef vous invite a découvrir une bistronomie gourmande et raffinée,
ou chaque assiette révele authenticité et générosité. Laissez-vous tenter par
notre menu “Lunch” ou composez votre expérience a la carte.

Nous vous souhaitons un trés bon appétit !
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m HJJ Tartelette forestiére, mesclun pesto rosso
14 Fond de tartelette garni d’'une poélée de champignons de Paris en persillade
E et de lardons déglacés au vinaigre balsamique, accompagné d’'un mesclun
I W assaisonné au pesto rosso a la tomate.
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' © :‘. Demi coquelet Yassa, riz croquant
N
~ i Demi coquelet préparé selon la tradition sénégalaise par notre second
w .g de cuisine, accompagné de riz croquant.
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(7] 5 Tarte fine aux pommes, glace caramel
0 A (/)] Pommes fondantes sur pate feuilletée croustillante, accompagnées d’'une créme
m glacée au caramel.
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_I DURANT TOUT LE MOIS
DE MAI

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’'un acces au Spa !
Piscine, jacuzzi, hammam &
salle de sport vous attendent.
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