BEST OF BOTH

Bienvenue chez BoB !

Grace a ses marinades et techniques de cuisson maitrisées,
notre chef vous invite a découvrir une bistronomie gourmande et raffinée,
ou chaque assiette révele authenticité et générosité. Laissez-vous tenter par
notre menu “Lunch” ou composez votre expérience a la carte.

Nous vous souhaitons un trés bon appétit !
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m HJJ Beignets de cheddar, légumes marinés
14 Beignets fondants au cheddar accompagnés de concombre et carottes marinés
E au vinaigre de cidre, servis avec une sauce aigre-douce légerement pimentée.
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' :‘. Aile de raie, pommes grenailles soja-citron vert
N~
N i Trongon d’aile de raie cuit vapeur, accompagné de pommes grenailles
w .g déglacées a la sauce soja et d’'un condiment citron vert persillé.
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(7] 5 Créme glacée yaourt
0 " (7] Créme glacée yaourt maison, tartare de fraises fraiches au naturel
m et chantilly onctueuse.
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_I DURANT TOUT LE MOIS
D’AVRIL / MAI

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’'un acces au Spa !
Piscine, jacuzzi, hammam &
salle de sport vous attendent.
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