
 

 

Pavé de saumon mi-cuit dans un bouillon provençal aux herbes de Provence,
accompagné d’une rouille légèrement relevée à l’ail.
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Profiteroles pistache, sauce chocolat

 

Pavé de saumon façon bouillabaisse

*
DURANT TOUT LE MOIS

D’AVRIL 

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’un accès au Spa !

Piscine, jacuzzi & 
salle de sport vous attendent.

Grâce à ses marinades et techniques de cuisson maîtrisées,
 notre chef vous invite à découvrir une bistronomie gourmande et raffinée,

où chaque assiette révèle authenticité et générosité. Laissez-vous tenter par
notre menu “Lunch” ou composez votre expérience à la carte.

Nous vous souhaitons un très bon appétit !

Choux garnis d’une crème glacée à la pistache, nappés d’une sauce chocolat.

Pâté en croûte de pintade aux morilles, mêlant viande de pintade aux épices,
mousse de foie de poulet et champignons. Jus de veau au poivre, accompagné
d’un mesclun.

Offre soumise à disponibilité, non disponible les jours fériés, uniquement du lundi au vendredi. Veuillez réserver à l’avance afin de garantir votre accès.
Réservée aux personnes de plus de 16 ans ayant consommé le menu Lunch le jour même. Offre non échangeable, non remboursable et non transposable. Prix
service compris. 

Bienvenue chez BoB !
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