
 

 

Coquelet rôti et laqué sauce yakitori accompagné d’un risotto petits pois
légèrement crémeux et copeaux d’emmental
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e) Gaspacho à l’amande, fromage frais, roquette, huile

de sésame
 

Tarte tatin, crème de Bresse au yuzu

 

Demi coquelet yakitori, risotto petits pois, copeaux
d’emmental

*
DURANT TOUT LE MOIS

DE MARS 

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’un accès au Spa !

Piscine, jacuzzi & 
salle de sport vous attendent.

Grâce à ses marinades et techniques de cuisson maîtrisées,
 notre chef vous invite à découvrir une bistronomie gourmande et raffinée,

où chaque assiette révèle authenticité et générosité. Laissez-vous tenter par
notre menu “Lunch” ou composez votre expérience à la carte.

Nous vous souhaitons un très bon appétit !

Traditionnelle tarte tatin avec ses pommes confites dans un caramel au beurre
accompagnée d’une crème régionale relevée au jus de yuzu

Soupe froide à base d’amandes, pain de mie, ail vinaigre de riz et huile d’olive
accompagnée de fromage frais, roquette et huile de sésame.

Offre soumise à disponibilité, non disponible les jours fériés, uniquement du lundi au vendredi. Veuillez réserver à l’avance afin de garantir votre accès.
Réservée aux personnes de plus de 16 ans ayant consommé le menu Lunch le jour même. Offre non échangeable, non remboursable et non transposable. Prix
service compris. 

Bienvenue chez BoB !
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