BEST OF BOTH

Bienvenue chez BoB !

Grace a ses marinades et techniques de cuisson maitrisées,
notre chef vous invite a découvrir une bistronomie gourmande et raffinée,
ou chaque assiette révele authenticité et générosité. Laissez-vous tenter par
notre menu “Lunch” ou composez votre expérience a la carte.

Nous vous souhaitons un trés bon appétit !
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m H Tartine montagnarde
14 Tranche de pain aux céréales toastée, recouverte de reblochon gratiné au four.
E Servie avec une salade de germes de soja, relevée d’une vinaigrette au sésame
I L grillé et d’une huile citronnée.
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- :‘. Ballotin de volaille aux légumes
-g - Blanc de volaille cuit & basse température, farci de légumes. Accompagné d’'une
= o purée de pommes de terre subtilement relevée au wasabi, le tout nappé d’'un
m % jus teriyaki aux notes umami.
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a 5 Mousse Manjari & sésame blanc
0 7)) Mousse au chocolat Manjari intense, servie avec une chantilly & la pate de
m sésame blanc.
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_I DURANT TOUT LE MOIS
DE JANVIER & FEVRIER

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’'un acces au Spa !
Piscine, jacuzzi, hammam &
salle de sport vous attendent.



