BEST OF BOTH

Bienvenue chez BoB !

Grace a ses marinades et techniques de cuisson,
notre Chef Jacques Barbas vous propose une bistronomie
d’inspiration japonaise, 1égére et pleine de caractére.

Nous vous souhaitons un trés bon appétit !
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d’ o Salade de légumes confits
E Poivrons, artichauts et tomates confits, relevés d’'une huile de basilic
1T maison. Une entrée végétale toute en douceur et fraicheur.
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W < Wok de crevettes a la creme de sésame
i Crevettes sautées dans une onctueuse creme de sésame torréfié, servies
m sur un lit de nouilles de riz, accompagnées d’une endive braisée et déglacée
N au vinaigre de riz et ponzu.
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14 Douceur de Savoie caramélisée
Z 7] Pomme de savoir IGP pochée dans un sirop parfumé au soja sucré, servie
(2] avec son caramel beurre salé. Une touche sucrée-salée pleine de finesse
, g pour terminer le repas.
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DURANT TOUT LE
MOIS DE JUILLET/ AOUT

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d’'un accés au Spa !
Piscine, jacuzzi, hammam &
salle de sport vous attendent.



