BEST OF BOTH

Bienvenue chez BoB !

Grace a ses marinades et techniques de cuisson,
notre Chef Jacques Barbas vous propose une bistronomie
d’inspiration japonaise, légére et pleine de caractére.
Nous vous souhaitons un trés bon appétit !

ya

ENTREE

Le gaspacho
Une mise en appétit tout en fraicheur, avec la célébre soupe de tomates espagnole
servie froide, agrémentée de concombres au soja sucré.

Filet de poulet

Relevé au paprika fumé, accompagné d’'une créme de sésame (frits a coque)
et de frites de patate douce. Idéal avec un Pinot du Bugey ou un Nunshen 153.

Filet de lieu
Piece cuite au four, accompagnée de fenouil préparé de deux fagons : compoté et en
salade. S’accorde parfaitement avec un Chardonnay du Bugey ou un Nunshen 106.

LUNCH 25¢€ (Lu-Ve)
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L Panna cotta

g Aux figues et a la créme végétale, une version diététique et raffinée de ce dessert

Ll emblématique.
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DURANT TOUT
LE MOIS DE MAI

Pour tout déjeuner chez BoB,
bénéficiez d'un accés au Spa !
Piscine, jacuzzi, hammam &
salle de sport vous attendent.



