BEST OF BOTH

LA VILLA DU LAC

Hkkk

BoB BAR

Boire, Manger, Explorer



Jus de fruits & 10hOO, boisson fraiche a midi,
cocktail au soir... Le BoB Bar vit & votre rythme.

Véritable lieu de rencontre et d'échange, il s'ouvre
sur les panoramas environnants ol lac et montagnes
se dessinent. Sa cheminée crée une ambiance
chaleureuse, ici les heures s’égrénent avec lenteur, le
temps prend tout son temps.

Chaque vin, apéritif, digestif, whisky, a été choisi

avec soin. nous vous invitons & savourer |'instant.

Fruit juice at /10:0O0 am, cold adrink at noon, cocktai/
in the evening... The BoB Bar lives at your own pace.

A real place to meet and exchange, it opens onto the
surrounding panoromas where lake and mountains
toke shaope. /ts fireplace creates o warm
atmosphere, here the hours tick by slowly, time takes

all its time.

fach wine, aperitif, digestif, whisky, has been
carefully chosen. UWe invite you to savour the

moment.

' Produit issu de I'agriculture locale
XA Froaduct from local agriculture

BoB Bar

Chez Bob, les tapas sont une féte, une jolie fagon de
partager un moment de joyeuse complicité !

Crispy Fiction 18€

Exquis crispy calamars et leur sauce rémoulade
Exquisite crispy squid with remoulade saouce

Le Gentleman 22€

Croque-Monsieur & la truffe
Truffle Croque-/Tlonsieur

O potager 16€

Bouquet de légumes et crudités, sauces, houmous , caviar
d’'aubergines , tzatziki , foccacia grillée

Bouquet of vegetables and crudités, sauces, hummus,
eggplant caviar, tzatziki, grilled foccacia

Les paturages 18€

Assortiment de fromages, confit de figues, pain de
campagne & fruits secs

Assorted cheeses, fig confit, farmhouse bread & dried
fruit

Bons vivants 18€

Planche de charcuteries : jambon de Savoie , saucisse
séchée au comté , saucisson au morbier

Charcuterie boarad: Savoy ham, comté dried sausage,
morbier sausage

Planche du chef 24<€

Assortiment de fromages et charcuteries, crispy calamars,
houmous, truite fumée
Assortment of cheeses and cold meats, crispy squid,
hummus, smoked trout



BoB Bar

Spritz 16€

Aperol, Prosecco, eau gazeuse, tranche orange 25 cl

Hugo Spritz 16€

Saint Germain, Prosecco, eau gazeuse, menthe 25 cl

Mojito 16€

Rhum blanc, citron vert, eau gazeuse, menthe fraiche 18 cl

Moscow Moon 16€
Vodka, citron vert, gingembre, miel, eau gazeuse, fleur d’oranger
18 cl

Marylin kiss 16€
Vodka, framboise, fleur de sakura, pamplemousse, fleur de sureau

10,5 ¢l

Herborium 16€

Gin, menthe, poivre blanc du Penja, concombre, eau gazeuse 17 ¢l

Vod’kalypso 16€

Vodka, orange, orgeat, grenade, baie de passion 17,5 cl

G.A.O 16%

Gin, orange, orgeat, grenade, baie de passion 18,5 cl

Bohémian Raspberry 16€

Rhum, framboise, fleur de sakura, pamplemousse, eau gazeuse 14 cl

Dr Pineapple 16<

Rhum, Ananas, orange, grenade, baie de passion 18,5 cl

Virgin mojito 13€
Citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse 18 cl

Astral 13€
Miel d'acacia, citron vert, gingembre, fleur d’oranger, eau gazeuse
20,5¢l

Geisha says no 13€

Pamplemousse rose, fleur de Sakura, fleur de sureau, framboise
12,5¢l

Cosmic Garden 13€

Concombre, menthe, citron vert, poivre blanc du penja,
eau gazeuse 13cl

Calico Jack 13€
Baie, de passion, grenade, ananas, orange, citron vert, amande
175 ¢l
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VIN AU VERRE

WHISKIES

BoB Bar

Martini blanc / rouge 6 cl

Ricard 3 cl

Pastis 513 cl

Campari 6 cl

Suze 6 cl

Porto fine white ou tawny 6 cl

Kir au choix : cassis, framboise,... 14 cl
Kir royal au choix : cassis, framboise 14 ¢l
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Coupe de champagne Germar Breton 12 cl
Germar Breton 75 cl

Gosset grande réserve 75 cl

Gosset Rosé 75 cl

Ruinart Blanc de Blancs 75 cl

ZOE, Viognier “Edition limitée” IGP 12 cl
Clos des Amis, Bugey Chardonnay AOP 12 ¢l
Tariquet Premiére Grives IGP 12 ¢l

Pinot Noir, Bugey Peillot AOP 12 ¢l

Céte du Rhone Trapadis Grenache AOP 12 ¢l

Studio Miraval rosé IGP 12 cl

Jack Daniel's Bourbon 4 cl

Busmills Irish 4 cl

Naked malt single malt 4 cl

Johnny Walker black label 4 cl

The Sexton single malt 4 cl

Chivas 12 ans single malt

Nikka from Barrel blended whisky 4 cl

Jack Daniel’s single Barrel 4 cl

Glengrant 15 ans single malt Ecossais 4 ¢l

Alfred Giraud horizon 4 cl

Bellevoye Bleu finiti

Bellevoye blanc fini

Bellevoye rouge fini
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RHUMS-TEQUILA-CACHACA

GIN- VODKA

DIGESTIFS

Y

BIERES

BoB Bar

Havana 3 ans 4 ¢l

3 riviéres cannes bralées 4 cl

Appleton 8 ans 4 cl

Diplomatico 4 ¢l

El pasador del oro 4 ¢l

Havana seleccion des maestros 4 cl
Plantation Rum xo 20th anniversary 4 cl
Ron Zacapa 23 ans 4 ¢l

Eminente 10 ans Gran réserva cuba 4 cl
Belami legacy 4 cl

Cachaga Sagatiba 4 cl

Tequila Espolon Bianco 4 cl

Gin Bulldog 4 cl

Gin “Kwartz bio” 4 cl
Gin “Aix Riviera bio" 4 cl@
Gin Bombay Sapphire 4 cl
Vodka Wyborowa 4 cl
Vodka Grey Goose 4 cl

Calvados pays d'Auge Drouin 4 cl
Baileys 4 cl

Genépi des Alpes bio 4 cl @
Limoncello 4 cl

Amaretto Disaronno 4 cl

Cognac Patin 1270 4 cl
Chambord 4 cl

Mandarine Napoléon 4 cl

[talicus 4 cl

Get27/3l4cl

Ours blonde pression 25 cl/ 50 ¢l @
Qurs verveine pression 25 cl/ 50 cl
Desperados 33 cl

Quardin blanche 33 ¢l @

Quardin IPA 33 cl

Heineken O% 33 cl

EAUX

SOFTS & JUS DE FRUITS

BOISSONS CHAUDES

BoB Bar

B Water plate ou pétillante 50 cl
B Water plate ou pétillante 75 cl
Acqua Panna 75 cl

Chatelon 75 ¢l

Coca Cola 33 cl

Coca Cola zéro 33 cl
Limonade Aix Riviera 33 cl
Schweppes Indian tonic 25 ¢l
Fuzetea péche 25 cl
Orangina 25 ¢l

Perrier 33 cl

Granini nectar Ananas 25 cl
Granini nectar abricot 25 ¢l
Granini jus d'orange 25 cl
Granini tomate 25 cl

Granini Pamplemousse rose 25 cl
Granini Jus de pomme 25 cl

Expresso

Double expresso
Cappuccino
Café latte
Chocolat chaud
Thé aux choix



